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Sposob otrzymywania biomasy drozdzy szlachetnych Saccharomyces cerevisiae
o zwiekszonej odpornosci na stres osmotyczny objety jest patentem PL243313
oraz europejskim zgtoszeniem patentowym EP4273221.

Otrzymana biomasa akumuluje w swojej scianie komorkowej nienasycone kwasy

ttuszczowe C18:2 n-6 oraz C18:3 n-3 (ALA).

W procesie rehydratacji suchej masy drozdzy
Saccharomyces cerevisiae prowadzonym w wodzie
o temperaturze 200C z dodatkiem substancji
odzywczych i doprowadzaniem tlenu, do suchej
masy drozdzy w ilosci 0,98%-2,65% ogdlnej masy
przygotowywanej biomasy wlewa sie wode
demineralizowana, zawierajgcg rozpuszczone jony
wapnia, potasu, magnezu, azotu amonowego, cynku
oraz glukoze w ilosci 9,80 — 35,30g/dm3, a po 5
godzinach mieszania w temperaturze 200C dodaje
sie do mieszaniny estry etylowe kwasow
tuszczowychwilosciod 0,1% do 5% naldm3 wody, a
tepnie kondycjonuje sie biomase mieszajac

iki z predkoscig 130 obr./min w ci$nieniu
arycznym od 300 do 800 mbar z udziatem
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Zalety:

uzyskuje sie biomase drozdzy S.cerevisiae

w postaci mleczka albo w postaci suchej,

biomasa w postaci mleczka moze miec
zastosowanie jako prekursor do produkcji odpornej
na niekorzystne warunki osmotyczne biomasy
fermentacyjnej, jako dodatek spozywczy —

w tym dodatek piekarski oraz jako suplement diety,
biomasa w postaci suchej, moze petni¢ funkcje:
jako $rodek spozywczy cechujacy sie wysoka
zawartoscia tatwo-przyswajalnych wieloniena-
syconych kwasow ttuszczowych, jako suplement
diety, jako osmoaktywna biomasa z zastosowaniem
do fermentacji brzeczek o wysokiej zawartosci
cukrow.
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